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Quesos
de Extremadura

En la web están todos. En papel, cada temporada se

detiene en uno. Por esta cara, Queso de Acehúche y otros

diez quesos de estos meses. Por la otra, dónde nace cada

uno.
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Agosto
Termina la campaña del cardo.

Septiembre
Empieza la campaña del pimentón en La Vera.

Octubre
Se abre la montanera y llegan las grullas.

Villa

Noble

QU
ESO
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Tres mil y ciento cabras
El Interrogatorio de 1791 recoge el queso de cabra

de Acehúche y un censo de «tres mil y ciento»

cabras, más que de ninguna otra especie, según

cita el pliego de la D.O.P.

Era tierra de frontera. Desde el siglo XVII las

guerras con Portugal arrasaban lo que no podía

moverse, y el pliego sostiene que por eso ganó

peso el ganado, que sí podía escapar.

El queso servía de trueque. Los pastores se

comprometían de palabra a entregar toda la

temporada a afinadores y tratantes, que debían

comprarla entera.

Cada pieza se lava con las manos mojadas, por

caras y bordes: es el sobao. Es la más joven de las

cuatro D.O.P., inscrita en 2022.
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Pliego de condiciones de la D.O.P. Queso de Acehúche.

Gran Casar

QU
ESO

S DEL CASAR

Nº 02

Gran Casar
QUESOS DEL CASAR · CASAR DE CÁCERES
TORTA DE OVEJA · 60+ DÍAS

Francisco

Selección

Nº 03

Francisco Selección
QUESOS FRANCISCO MORÁN E HIJOS · CARBAJO
CABRA CURADO · 120–150 DÍAS

Morán

Piris

Nº 04

Morán Piris
QUESOS MORÁN PIRIS · BADAJOZ
OVEJA CURADO · 450 DÍAS

Pastoralia

PAS
TOVELIA

Nº 05

Pastoralia
LÁCTEOS DEL BÚRDALO · ALMOHARÍN
TORTA DE OVEJA · 60+ DÍAS

La Cabra

del Berrocal

BE
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Nº 06

La Cabra del Berrocal
BERROCALES TRUJILLANOS · TRUJILLO
CURADO AL PIMENTÓN

Montanera

QU
ESOS RUFINO

Nº 07

Montanera
QUESOS ARTESANOS RUFINO · OLIVA DE LA FRONTERA
CORTEZA LAVADA O SOBADA · 90–120 DÍAS

ExTTreme10

CR
EM
OSITOS DEL ZÚJAR

Nº 08

ExTTreme10
ARTESERENA · CAMPANARIO
TORTA DE OVEJA · 60+ DÍAS

La

Cofradía

QU
ESE

RÍA
DE LAS VILLUERCAS

Nº 09

La Cofradía
S.A.T. QUESERÍA DE LAS VILLUERCAS · ALDEACENTENERA
CABRA CURADO

Solocabra

Nº 10

Solocabra
QUESERÍA BUENAVISTA · RIBERA DEL FRESNO
CURADO AL PIMENTÓN · 60 DÍAS

El

Auténtico

SIL
VA CORDERO

Nº 1 1

El Auténtico
QUESOS DE ACEHÚCHE TRADICIONAL · ACEHÚCHE
CON HIERBAS, TRUFA U OTROS · 60–90 DÍAS

Pimiento de La Vera

Se seca de 12 a 15 días sobre el humo de leña de encina o roble.

Pinta la corteza del Acehúche pimentonado.

PUBL IC IDAD

Este espacio está libre
Tu quesería, tu tienda o tu casa rural, en el

cuaderno y en la web.

Anúnciate en quesosde.com
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Dónde nace cada queso
Los números remiten a la otra cara. Los círculos marcan, de forma orientativa, las zonas de las cuatro

denominaciones de origen protegidas.
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Torta del Casar

Queso de la Serena

Queso Ibores

Queso de Acehúche

Cáceres

Mérida

Plasencia

01

Casar de Cáceres

02

03

Carbajo

04

Badajoz

05

Almoharín

06

Trujillo

07

Oliva de la Frontera

08

Campanario

09

Aldeacentenera

10

Ribera del Fresno

11

Acehúche

0 50 km

N

España

01 Villa Noble

Quesos del Casar · Casar de Cáceres

02 Gran Casar

Quesos del Casar · Casar de Cáceres

03 Francisco Selección

Quesos Francisco Morán e Hijos · Carbajo

04 Morán Piris

Quesos Morán Piris · Badajoz

05 Pastoralia

Lácteos del Búrdalo · Almoharín

06 La Cabra del Berrocal

Berrocales Trujillanos · Trujillo

07 Montanera

Quesos Artesanos Rufino · Oliva de la Frontera

08 ExTTreme10

Arteserena · Campanario

09 La Cofradía

S.A.T. Quesería de las Villuercas · Aldeacentenera

10 Solocabra

Quesería Buenavista · Ribera del Fresno

11 El Auténtico

Quesos de Acehúche Tradicional · Acehúche

S E L LO S  D E  O R I G E N

Las cuatro D.O.P.

Torta del Casar

Llanos de Cáceres, Sierra de Fuentes y Montánchez. Oveja

merina y entrefina, leche cruda y cuajo de cardo. Se abre por

arriba y se come a cuchara.

Queso de la Serena

Comarca de La Serena, con consejo regulador en Castuera.

Leche cruda de oveja y cuajo de cardo; tres industrias

inscritas.

Queso Ibores

Villuercas, Ibores y La Jara. Leche cruda de cabra; corteza

untada con aceite de oliva o pimentón de La Vera.

Queso de Acehúche

Tajo-Salor y Alagón. Leche cruda de cabra, corteza untada

con aceite y pimentón. La más joven de las cuatro.

LO  Q U E  PA S A  D E S A P E R C I B I D O

Detalles

Tinaja
Guarda el aceite con que se unta la

corteza. Torrejoncillo, en la zona, tiene

tradición tinajera.

Grulla común
Cruza los Pirineos desde finales de

octubre. Extremadura es la comunidad

con más grullas invernantes.

Acebuche
El olivo silvestre que da nombre al pueblo.

En documentos parroquiales aparece

«Azauche».

M A D U R A C I Ó N

FRESCO TIERNO SEMI CURADO VIEJO AÑEJO

PA R A  H A B L A R  D E  Q U E S O

Glosario
SOBAO

Lavar cada pieza con las manos mojadas para dejarla lisa y de

aristas redondeadas.

CARANTOÑAS

Cada 20 de enero, vecinos cubiertos con pieles de cabra.

MADURACIÓN

El pliego exige al menos 40 días.

PUBL IC IDAD

Este espacio está libre
Tu quesería, tu tienda o tu casa rural, en el

cuaderno y en la web.

Anúnciate en quesosde.com

C A D A  T E M P O R A D A ,  U N A  E D I C I Ó N

Dónde encontrarlo
Este cuaderno es gratuito y sale cuatro veces al año. Cada

edición cambia de protagonista.

En Extremadura

Oficinas de turismo de Cáceres, Trujillo, Mérida, Badajoz y

Plasencia

Paradores de Extremadura

Queserías de este cuaderno

Feria Nacional del Queso de Trujillo

En el resto de España

Queserías especializadas de Madrid, Barcelona, Sevilla y Valencia

Salón Gourmets, Madrid

Estaciones de tren de la línea Madrid–Extremadura

Restaurantes y hoteles aliados
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SIGUE DESPLEGANDO

Todos los quesos, en la
web

QUESOSDE.COM

Los 379 quesos con su ilustración, el mapa por comarcas y los

cuadernos anteriores para descargar.

PRÓXIMA EDICIÓN

Otoño · Invierno 2027

CON EL APOYO DE

LOGOLOGOLOGO

© 2026 Eduardo Gimenez. Todos los derechos reservados. Prohibida la reproducción

total o parcial sin autorización. Las marcas y etiquetas pertenecen a sus titulares.

Datos de fuentes públicas de las queserías y de los consejos reguladores.

Información orientativa: consulta con cada quesería. Nº 04 · Verano ·

Otoño 2027.


